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MANAGEMENT EN Mesnhieres
HOTELLERIE RESTAURATION

SUPERIEUR

A Mesniéres,

mon avenir
professionnel.

Pourquoi choisir Mesniéeres

Un accueil dans un cadre exceptionnel.

Une dimension internationale
(Erasmus+ et stages a |'étranger).

Un passeport pour la poursuite d'études
ou pour l'insertion professionnelle.

Des sorties pédagogiques
(salons professionnels, visites de prestataires
alimentaires...).

Un restaurant pédagogique situé au chateau
de Mesnieres-en-Bray.

Une plateforme pédagogique de qualité dans
un cadre historique.

Un suivi de vie scolaire individualisé
(en internat ou en demi-pension).




MANAGEMENT EN
HOTELLERIE RESTAURATION

Le BTS Management en Hoétellerie Restauration permet
d'acquérir de solides compétences pour créer et
manager dans le domaine de I'Hétellerie-Restauration.

° dans le cadre d'un contrat d'apprentissage.
° nationales.
Quelles sont les ® Unejournée de par semaine.
caractéristiques de * Pedagogie par
la formation ? ° de présence en entreprise.
° Management d'unité de restauration

Management d'unité de production culinaire
Management d'unité d’hébergement

Quels sont les ® Apres un Bac pro Hotellerie-Restauration. o
proflls pour cette ® |ntérét pour les ressources humaines et g
formation ? les plaisirs de la table. :

° aux

épreuves terminales et a l'insertion
professionnelle.

Les + de cette N avec des chefs ¢

formation 3 étoilés et des chaines hotelliere (Groupe i

o~ Barriere, etc.). m

Mesnieres :

® Mise en ceuvre de prestations de qualité. §

° a théme au restaurant 8

d'application. .

° %

Quel avenir ® Autres licences professionnelles. 9

apres le ® Master de I'Hotellerie-Restauration. g
dlplome ? ® Débouchés professionnels vers les métiers de chef de cuisine, directeur de salle,

gouvernant d'étage, chef de réception.
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